FORRATTER

PADRONS 85
Med sesamfron

VITLOKSBROD 90
med parmesan, 6rt och vitlokssmor

ROKTA RAKOR 175
Med ailoi, citron, rostad brioche

MAJS 115
Friterade majs-spjall med parmesan och chilimajonnds

FRITERAD BURRATA 185
Med semitorkade tomater, grillade tomater, picklad
gron tomat, pesto rosso, silverlok, balsamicoglaze

RUSTIK RABIFF 295 HaLv 165
Med amarillomajonnas, koriander, bubu arare,
chilirostade sesamfron, picklad shimeji och silverlok

CARPACCIO 225
pa svensk oxfilé med parmesankram,
pinjendtter, balsamicoparlor, ruccola

GRILLAD HALV HUMMER 325
Med levain brdd, krispsallad, rouille och citron

TOAST SKAGEN 245
Handskalade rakor, rostad brioche, [6jrom

OSTRON FINE DE CLAIR 120
3 st med mignonette, citron och tabasco

LOJROM 255
med citronkram, finhackad rédIok och nystekt blini

KLASSIKER

LAMM ASADO 390
Ort-och vitldksgrillat lamm med grillade primérer,
serveras med rouille, rédvinssky och potatisgratang

TONFISK TEPPANYAKI 415
Grillas av er pa vara bordsgrillar och serveras med vara
asiatiska saser, svarvsallad och friterade makirullar

KOTTMASTARN'S BIFF RYDBERG 395
Pa svensk oxfilé med senap- och dragonsmor, krispig
potatis, karamelliserad 16k och dggula

WAGYU BURGARE 325
Med karameliserad 16k, rostad |6k, japansk majonnas,
cheddarost och pommes

VEGANSK OXFILE 375
Chimichurri, grénsaker, ortkryddade pommes frites

Forgyll din ksttbjt
med 24K Guld

SURF'N TURF 300
Lagg till en grillad halv
hummer till din steak.

E NTRECOTE 435 300 GRAM | BLACK ANGUS GRAIN FEED

MORHET 8/10 | KOTTSMAK 9/10
Entrecéten ar en styckningsdetalj som sitter pa ryggen mellan
hogrev och biff, ovanfoér de sex bakre revbenen.

RYGGBIFF MED KAPPA 395 206 cranreeo

MORHET 9/10 | KOTTSMAK 10/10
En klassisk och lite magrare styckningsdetalj som ar perfekt att grilla.

OX F I L E 435 200 G | SVERIGE | MORHET 9/10 | KOTTSMAK 9/10

Oxfilén ar den enda styckdetalj som sitter pd insidan av skelettet,
och det ar darfor den ar sa mor. Mittbiten pa filén ar den finaste och
kallas ccer de filet vilket betyder filéns hjarta. Mittbiten tillagas ofta
som tournedos, chateaubriand eller hel.

KOTT PA BEN 1390 CA 1000 GRAM | SVERIGE | MORHET 8/10 | KOTTSMAK 10/10

Hangmorad i 21 dagar och beroende pa vad som ar bast for tillfallet har
vi T-bone, Clubstek eller Tomahawk - alla tre ar fantastiska stekar och ar
darfor vara absoluta favoriter. Serveras for 2 personer.

WAGYU 1 590 180 GRAM | JAPAN | MORHET 10/10 | KOTTSMAK 9/10

Wagyu kottet ar kant éver hela varlden for sin vackra marmorering,
utmarkta och séta kottsmak och raffinerande morhet. Kvalitén ar A5
(hogsta mojliga). Koket rekommenderar att grilla detta kott medium.

KOTTFEST XTRA 585 /»

Tre olika grillade styckdetaljer serveras
med grillade gronsaker, bearnaise,
rodvinssas och pommes.

Fraga din servitor om kvallens detaljer.
Serveras till tva personer eller fler.

SIBES

Gronsallad 65
Tomatsallad 65 P
Jalapeno majonnas 40
Chilimajonnas 40

SNAKE RIVER FARMS

JAPANESE BLACK & BLACK ANGUS
300 GRAM | USA | MORHET 10/10 | KOTTSMAK 9/10

Den perfekta kombinationen mellan | Gotlandspotatis 50

kottsmak och morhet. Sotpotatispommes 55

Varldens basta entrecéote! Potatisgratang 55
Parmesan fries 75

For oss ar kvalité och djurets valbefinnande hogt prioriterad. Vi har tillsammans

med vara leverantorer handplockat vara produkter och darfor ar en tat kontakt med

KOTTMASTARN AR EN KONTANTFRI RESTAURANG

leverantorerna A och O. Vi vill lyfta fram lokalt kott sa allt hangmaorat som serveras pa °

Kottmastarn kommer fran gardar runtom i Sverige.
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Vara trakolsgrillade styckdetaljer
byts ut med jamna mellanrum.
Alla kottbitar serveras dock alltid
med med bearnaise, rodvinssky,
grillade gronsaker samt ort-
kryddade pommes frites.

Kolla in vara griffeltavior sa har
du full kontroll.

RARE 43°-48°

MEDIUM RARE
48°-50°

MEDIUM 50°-55°
MEDIUM WELL

55°-58°

WELL DONE
60°+

TEMP

RARE Kottet ar mjukt och ordentligt rott i mitten.

Ibland kan det daven "bléda” lite.

MEDIUM Kottet ar fastare och rosa i mitten
och lite mer grillat i kanterna.

WELL DONE (valstekt) Grabrunt kott rakt
igenom, kottet ar mycket fast. Medium rare
och Medium well ligger som du ser mellan de
olika temperaturerna.

WHISKY SOUR 165

Kottmastarns favorit — Whisky sour dr en av

de mest klassiska av sour-drinkarna. Med en
underton av whisky, harlig smak av citrus och
ett fluffigt dggviteskum gor denna drink ingen
besviken!

ESPRESSO MARTINI

COTKTAILS 170

KOTTIS COFFEE
Var egen favorit - maste provas

BOURBON
Bourbon, Espresso, Kaffelikor

MARSHMALLOW
Vodka, kaffe likor, espresso,
mashmallow-sockerlag

SIGNATURE COCKTAILS 170

#4 LAVENFLOWERS
Flader, granatapple, citron,
aggvita, Lavendel

#1 KOTTIS MARGARITA
Mezcal, agave, lime, dggvita

#2 NEMO

Vodka, cointreau, jordgubb, citron, #5 SMOKY PHROAIG ) .

0k Blended scotch, citron, ingefara,
honung, Laphroaig float

#3 STOCKHOLM SOUR

#6 GIN & YANG
Gin, lychee, ingefara, flader,
sockerlag, citron

Whiskey, lime, socker, rodvinsfloat




DRINKS AND STU

ng GLAS/FLASKA

BUBBEL
MOUSSERANDE 145 /725
CHAMPAGNE (FRA) 189 / 945

VITT

RIESLING (GER) 186 / 931

SAUVIGNON BLANC (ITA) 167 / 835
CHATEAUNEUF-DU-PAPE (FRA) 220/ 1100
CHARDONNAY (usA) 189/ 945

ROTT

ZINFANDEL (USA) 167 / 835

CABERNET SAUVIGNON (USA) 185 / 925
SHIRAZ (AUS) 223 /1115
TEMPRANILLO (sPA) 203 /1015

RIPASSO (ITA) 175 / 875

COTES DU RHONE (FRA) 164 / 820
MALBEC (ARG) 181 /905
CHATEAUNEUF-DU-PAPE (FRA) 234/ 1170
CABERNET SAUVIGNON (SA) 225/ 1125

ROSE
PROVENCE ROSE (FRA) 189 / 945

Fraga gdrna efter vara alkoholfria alternativ

FATOL

BROOKLYN LAGER Brooklyn Brewery (UsA) 97
JACK'S IPA Carnegiebryggeriet (SWE) 97
CARLSBERG EXPORT Carlsberg (DEN) 87

FLASKOL

KRONENBOURG 1664 BLANC Kronenbourg (FRA) 86
BROOKLYN EAST IPA Brooklyn Brewery (UsA) 98
NEWCASTLE BROWN ALE Heineken (Uk) 98
CARLSBERG HOF Carlsberg (DEN) 77

SAPPORO Sapporo Beer (JAP) 92

ERIKSBERG KARAKTAR Carlsberg (SWE) 92
GLUTENFRI OL 87

CIDER
LA CIDRAIE Normandie (FRA) 87
SOMMERSBY PARON Carlsberg (DEN) 97

ALKOHOLFRITT

OL67

LASK 47

PELLEGRINO liten 47 / stor 97
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