ALLA HJARTANS
DAG KASSE

En komplett fyraratters meny for
tillagning hemma - instruktioner for
tillagning foljer med

Pris: 695 kr

LOJROM

Pa wontonchips, serveras med citroncréme,

rodlok & graslok

TOAST SKAGEN

Pa rostat briochebrdd, serveras med citron

OXFILE

Serveras med sasongens gronsaker, potatisgratang,

bearnaise och rodvinssky

CHOKLADFONDANT

Serveras med rarérda hallon, rostad vit choklad och

vispad gradde




INSTRUKTIONER

FORBEREDELSER:

Satt ugnen pa 180 grader varmluft, lat kottet sta i rumstemperatur

cirka 30-45 minuter innan tillagning.

SNACKS:

Toppa era wonton chips med citronkram, rodlok och

avsluta med en klick Iojrom.

FORRATT:

Stek brodet i smor (alternativt rosta) och ldgg pa
skagenroran.

Garnera med en citron och toppa med en dillkvist.

VARMRATT:

Lagg potatisgratangen | en ugnssaker form och stall in 1 ugnen tills

den far en fin gyllenbrun yta. Salta och peppra kdttet, varm en panna
het pa spisen och lagg i en klick smdr och lite olja, stek kottet pa
bada sidor tills det far fin farg. Stall sedan in i ugnen tills
innertemperaturen nar 50-52 grader och lat vila | rumstemperatur |
ca 10 minuter. Varm sedan upp gronsakerna i1 en ugnssaker form tills

dem blir varma. Varm sasen i en kastrull pa spisen.

DESSERT:

Satt ugnen pa 200 grader varmluft. Gradda fondanterna i cirka 7-10
minuter (beroende pa ugn). Vispa gradden och servera med fondanten

och rarorda hallonen.



