
LÖJROM
På wontonchips ,  serveras  med c i t roncrème,

rödlök & gräs lök

TOAST SKAGEN
På rostat  br iochebröd,  serveras  med c i t ron

CHOKLADFONDANT
Serveras  med rårörda hal lon ,  rostad v i t  choklad och

vispad grädde

OXFILÉ
Serveras  med säsongens grönsaker ,  potat isgratäng,

bearnaise och rödvinssky

En komplett  fyrarätters  meny för

t i l lagning hemma - instrukt ioner  för

t i l lagning fö l jer  med

Pr is :  695 kr

ALLA HJÄRTANS
DAG KASSE



FÖRBEREDELSER:  
Sätt  ugnen på 180 grader  varmluft ,  låt  köttet  stå  i  rumstemperatur  

c i rka 30-45 minuter  innan t i l lagning .

SNACKS:
Toppa era wonton chips  med c i t ronkräm,  rödlök och 

avs luta med en k l ick  lö j rom.

DESSERT:
Sätt  ugnen på 200 grader  varmluft .  Grädda fondanterna i  c i rka 7-10

minuter  (beroende på ugn) .  V ispa grädden och servera med fondanten

och rårörda hal lonen.

VARMRÄTT:
Lägg potat isgratängen i  en ugnssäker  form och stä l l  in  i  ugnen t i l l s  

den får  en f in  gy l lenbrun yta .  Salta  och peppra köttet ,  värm en panna

het  på spisen och lägg i  en k l ick  smör och l i te  o l ja ,  s tek köttet  på

båda s idor  t i l l s  det  får  f in  färg .  Stä l l  sedan in i  ugnen t i l l s

innertemperaturen når  50-52 grader  och låt  v i la  i  rumstemperatur  i

ca 10 minuter .  Värm sedan upp grönsakerna i  en ugnssäker  form t i l l s

dem bl i r  varma.  Värm såsen i  en kastrul l  på sp isen .

INSTRUKTIONER

FÖRRÄTT:
Stek brödet  i  smör (a l ternat ivt  rosta)  och lägg på

skagenröran.  

Garnera med en c i t ron och toppa med en di l lkv ist .


